Eglefin fume. pommes da tarre fondantes. vinaigrette douce & Foignon de Roscof

Lobes de foie gras cuit au sel, compotée da salicornes et ses petits pains aux fruits toastds

Saumon fumé par nos soins. crome fousttée au sarrasin. binis

FLes entrées

Soupe de polsson maisan au Ty Jaune et sa garniture

Gravelax de bar e tartare. réme & fhuils de figuier, brisures de galsttes bratonnes

Carpacelo de champignons en persiiade, éclats et hulle de nolseties toréfiées

reuses n's de Paimpal

creuses n°3 de Paimpal
s creuses n° 3 de Paimpol

"
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FLes Plats

Goaulles 5 dncques u pan d dpices. polaaux. rdme de parmesan. hips do panls

Cablllaud & Fandoullle de Guémené, sarrasin et butternut sautés, vinalarette chaud aux coquillages

Daurade marinée au café e la Srblerie du Menez-Bre, crame cappuceino,

oy
e T

Filet de boout. cusiliette de sous-bos, pressé de pommes de terre aux algues, us corse

Supréme de volaille. poit

ine fumee. crémeu haricots de Paimpol. émulsion de moutards & [ancienne

Pléce do veau basse température. dip breton, gaufre de pommes de terre.

Inspiration végétarienne du moment




Tarte souffiée au ehocolat (A commander en début de repas)

Comme une Virain Colada
& vanille. sablé breton et quenslle de sorbet mangue

Financier. confit mangue passion. coulls do mangue

Assortiment La Suite (sélaction de patisseries)

Nougat glace et croquant. gel framboise. pistaches torréfiées. tuile au miel

Sélection de 3 fromages du moment

Crémes glaces et sorbets (3 boules au choix]

tranche dananas rotie aux épices. ganache montée coco

©.
/.% Al



Natre formule du mids

Du Jundi au samedi (hors jours férie

Entrée &Plat ou Plat & dessert : 24€

Entrée, plat & dessert : 20€

Plat du jour - 18€

Lo, Suite Hids
Menu enfant (<12 ans) : 13€

Filet e poisson ou steak haché.
Purée de pommes de terre ou légumes de saison
1 boule de glace au choix
1sir0p a feau au choix

1jus de fruits granini au choix



A
Merw Lo Suite : 39€

Soups de poisson

Menw Tentation : 52€

Tranch de foi orascuit au el compotdes do saicornes

ou

binis

Supréme de volaille, postrine fumde,crérmeu haricots oo
émuision moutard 3 ancienne
ou

Cabillsud demi sl andouille de Cuémené, sarasin et uttermat

risures de galttes bretonnes
ou

9 huirescreuses 'S e Paimpol

Flet do boout.cuelate do sous-bols,

juscorss
ou

Nougat glacé. et croquant. gel famoaise.
il au miel
ou

Financier. onfit mangue passion,couls de mangue.

créme de parmesan. chips de panais
ou
Daurade marinée au café de Ia Brolerie du Menez-8ré,
crome cappuceino.

fisotto cleri & pommes vertes

Auchoixalacare



UNE CUISINE CREATIVE €1 HUNBLE, EPURés, oéNéReuse,
VEC DU GOOT ET DE LA SAIS

/ 2 L .
s s — ///(m/ el 2
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Le Chef Executif Jean-Francols COUDERT a exercé dans
plusieurs sites de renom comme hotel L'Hermitage & la
Baule, le Bristol 4 Paris, le Miramar Crouesty dans le Golf
du Morbihan,le Fouquet’s d’Enghein-les-Bain, dans le Val-
'Oise, avant de rejoindre Perros-Guirec en 2022



https://www.casinosbarriere.com/fr/enghien-les-bains/fouquets-enghien.html

